武夷学院茶与食品学院茶学专业实践教学基地
申报与准入评估表
一、基本信息
	项目
	内容

	基地（企业）名称
	

	统一社会信用代码
	

	企业类型
	☐ 茶叶初制 ☐ 精制加工 ☐ 综合型 ☐ 其他

	企业地址
	

	法定代表人
	

	对接负责人
（实习联系人）
	

	联系电话
	

	电子邮箱
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	为保障实践教学的质量与安全，请贵方填写以下企业基本情况，以便我们精准匹配教学需求：
1.企业基本信息
全称与性质：__________________________________。
请填写企业工商注册全称，并说明企业性质（如：国家级/省级农业产业化重点龙头企业、高新技术企业、科技型中小企业、农民专业合作社等）。
2.成立时间与组织规模
成立时间：        年       月。
注册资本：________万元。
员工规模：员工总数约       人，其中技术研发与品控核心人员人，占比约______ %。
3.茶园资源与资质
茶园管理：自有/合作生态茶园总面积约       亩。
主要品种：__________________________________（如：肉桂、水仙等）。
认证情况：□ 有机认证 □ 绿色食品认证 
□ 其他     □ 无
4.生产加工能力
加工厂区：总建筑面积约           平方米。
生产线：拥有      条初制/精制生产线，做青桶个数         。
年加工能力：约______吨（干毛茶）。
5.核心技术与硬件水平
设备水平：请说明是否具备以下现代化设施（可多选）：
□ 全自动/智能化加工生产线
□ 标准化清洁化加工车间（符合SC/食品生产许可要求）
□ 专业化审评与检验实验室


二、生产与教学条件情况
1. 企业当前主要茶类（可多选）
☐ 武夷岩茶 ☐ 武夷红茶 ☐ 其他（请注明）
2. 是否具备相对完整、可观摩和参与的制茶生产环节
☐ 是（请简要说明）
☐ 否（仅单一环节）
3. 实习期间可供学生使用或观摩的主要设施设备（列举 3–5 项）
三、实践教学安排能力
1. 可接纳学生规模（每批次）
☐ 8–10 人 ☐ 10–15 人 ☐ 15 人以上
2. 可安排实践周期
☐ 3 周 ☐ 其他（请说明）
3. 拟安排的主要实践内容（可多选）
☐ 鲜叶分级与处理
☐ 初制工艺实践
☐ 精制或拼配
☐ 品质感官与控制
☐ 生产组织与管理
☐ 其他（请说明）
注：原则上不得仅安排包装、搬运等简单重复性劳动。
四、企业实践导师情况
1. 是否指定固定的企业实践导师
☐ 是 ☐ 否
2. 拟担任企业实践导师人数：____ 人
五、学生基本保障条件
1. 实习期间企业是否提供学生食宿，是否提供独立的学生宿舍。
☐ 是 ☐ 否
2. 企业为保障实习期间的学生安全，是否同意为实习生购买意外伤害保险。
☐ 是 ☐ 否
3. 企业是否提供学生实习期间往返接送。
☐ 是 ☐ 否
4. 企业是否提供基本劳动防护用品。
☐ 是 ☐ 否
5. 企业是否配合开展岗前安全教育。
☐ 是 ☐ 否
六、合作态度与责任承诺
请认真阅读并勾选确认：
☐ 本企业理解实践教学基地以教学育人为主要目标，而非单纯用工或宣传合作。
☐ 本企业接受学院对实践教学基地的年度考核与动态调整机制。
☐ 若考核不合格，学院有权终止合作并收回基地铭牌。
☐ 本企业承诺如实提供上述信息，如有虚假，愿承担相应后果。

负责人签字：                     企业盖章：
年    月   日
